StalgaSt INSTRUKCJA OBSLUGI
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Patelnia aluminiowa/stalowa z powtokag teflonowag

Dzigekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie z niniejsza
instrukcja obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukgji bez zgody producenta jest zabronione.
Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy dokfadnie zapoznac¢ sie z instrukcja obstugi. Instrukcje nalezy
przechowywa¢ w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany
parametréw technicznych urzadzen bez zapowiedzi. Zdjecia, rysunki oraz opisy urzadzen maja charakter pogladowy.

I. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowa¢ powazne uszkodzenie urzadzenia lub zranienie
osob.

¢ Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidfowa obstugg i niewtasciwym
uzytkowaniem urzadzenia.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowa¢ zagrozenie zdrowia lub zycia.

UWAGA: Raczka patelni moze sie nagrzewac podczas pracy. Zaleca sie uzywanie rekawic
ochronnych (termoizolacyjnych) w celu zabezpieczenia przed poparzeniem.
2. BUDOWA

2.1. Przeznaczenie urzadzenia
Patelnia przeznaczona jest do przygotowywania i podgrzewania positkow soséw itp.

2.2. Opis urzadzenia
Patelnia zostata zaprojektowana do uzytku profesjonalnego jak i domowego.

Wykonana zostata z aluminium/stali z powtoka teflonowa o wysokiej jakosci.

2.3. Budowa patelni

| - Teflonowana powierzchnia robocza
2 - Raczka

3 - Aluminiowa/stalowa misa

3. INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Do przewracania i/lub mieszania zywnosci nalezy uzywac tylko i wytacznie przyboréw przystosowanych do powierzchni
teflonowych (fopatki teflonowe , fopatki drewniane itp. ).

Patelnie nalezy rozgrzewac tylko gdy na jej powierzchni znajduje sie olej lub inny ttuszcz.
Zanurzenie goracej patelni w wodzie moze spowodowac¢ uszkodzenie powierzchni roboczej. Uszkodzenia takie nie podlegaja
gwarnacji.

UWAGA: Nie uzywa¢ w piekarnikach.
4. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem patelni nalezy odczekaé az osiagnie ona temperature pokojowa.
Do czyszczenia nalezy uzywac¢ miekkich gabek luk $ciereczek nasaczonych ptynem do mycia naczyn.

Nie nalezy stosowac $ciernych ani zracych srodkéw czystosci oraz szorstkich gabek np.: ,,druciakéw” gdyz uszkadzaja one
powierzchnie teflonowa patelni. Uszkodzenia takie nie podlegaja gwarancji.
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